Dein Event im Silo

FUr einen schonen Anlass braucht es nur einen Grund - der bist du
—und einen schonen Ort - den haben wir: fir ein Essen mit den
Liebsten, als Platz zum Anstossen, fir dein ganzes Team.

Unsere offenen RGume sorgen fir eine gemeinschaftliche und
kreative Atmosphdre. Kiiche, Restaurant und Terrasse sind
durchlassig miteinander verbunden. Hier lasst es sich wunderbar
Korken knallen, Tassen heben und Gléaser leeren.

Kontakt

Kontaktiere uns! Gemeinsam machen wir deinen Anlass im Silo
unvergesslich - fir dich, fir deine Gesellschaft, fur deine
Liebsten, fior dein Team.

+41 61 555 06 06
events@silobasel.com



tel:+41615550606
mailto:events@silobasel.com?subject=Events

Ré’tumlichkeiten

Restaurant mit Bar . Terrasse
und offener Kiiche

Zum Essen haben wir im Restaurant standardmdassig Platz fir 60 Personen.
Draussen auf der Terrasse zum Essen fir 35 Personen.
FOr Aperos je nach Set-Up bis 80 Personen
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Hier findest du unser Basisangebot fur deinen Anlass im Silo.
Wenn du weitere Winsche und Ideen hast, realisieren wir sie
gemeinsam. :

Brunch
immer am Sonntag 11:30-14:00

32 pro Person (Angebot siehe separate Karte)
inkl. einem Heissgetrdnk und einer Eierspeise nach Wahl
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Apero Food

Fried Chicken Bites 16 / 8 Stk.
Pommes 6 / Schale
Falafel mit Yoghurt-Gurken-Dip 14 / 4 Stk.
Hummus mit Olivendl & Brot 8/ Schale
Fischknusperli mit Remouladensauce 14 / 8 Stk.
Shot of Seasonal Soup 4 /1dl
Oliven 5/ Schale
Silo Plattli - 20
Oliven, Hummus, Antipasti & Kase

Fleisch add on +5
Drinks

An der Bar servieren wir dir, was wir selber gerne
trinken: Craftbier aus unserer eigenen Brauerei
Volta Brav, viel Hausgemachtes und Drinks, die dich
Uberraschen und erfrischen.

Gerne beraten wir Dich individuell zu deinem
Anlass. Lass dich aus unserer Getrankekarte
inspirieren.



https://voltabraeu.ch/

Mittagstisch
Montag - Freitag 11:30 - 13:30 Uhr

Grosser Salatteller vom Buffet 9.50
Tagessuppe 6.50
Vegetarisches Gericht mit kleinem Salat 19

Dinner im Tavolata Style
Das Essen wird zum Teilen in der Mitte auf den Tisch gestellt.

Wir kochen unser saisonales MenU
ab 13 Personen und haben immer
zwei Vorschlage zu Auswahl.

Gerne beraten wir dich individuell

" und kénnen auf deine besonderen
Winsche wie vegane Optionen oder
Allergien eingehen.

Gut zu wissen

Wenn du deinen eigenen Wein oder Dessert mitbringen méchest verrechnen wir CHF 25 pro
Flasche und CHF 4 pro Person firs Dessert.

Sag uns gerne, was deine Winsche sind. Wir bekommen fast alles organisiert.

Aus Ricksicht zu unseren wundervollen Nachbarn schliessen wir unsere Terrasse um 22:00 Uhr.
Terms & Conditions

Bitte teilt uns die definitive Personenanzahl bis spétestens 5 Tage im Voraus mit. Gerne nehmen wir
kleine Personenanzahlénderungen ( 25% ) bis am Vorabend des Anlasses entgegen. Diese Zahl ist

verbindlich und gilt als Basis fir die effektive Berechnung.

Bei Personenanzahlverringerungen am Tag des Anlasses sowie No Shows
erlauben wir uns 100% der bestdtigten Leistung in Rechnung zu stellen.

Sollte die Buchung kurzfristig komplett abgesagt werden , so werden wir folgende Kosten in
Rechnung stellen:

fUr Events bis 50 Personen

6 bis 3 Tage vor Anlass
50% der bestdatigten Leistungen

2 bis 1 Tag vor Anlass
75% der bestdtigten Leistungen

Am Tag des Anlasses
100% der bestdtigten Leistungen



Wir freuen uns auf dich.
Deine Silo Bande.



